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FICHATECNICA

ZONA: Denominacién de Origen Arribes
TIPO: Tinto

ANADA: 2020

VARIEDAD: 100% Bruiial

Grado alcoholico: 14,5 % vol

pH: 3,54

Acidez Total: 5,79

Azicares: 0,29

VENDIMIA: g de octubre de 2020

PARCELAS

Fincas situadas en el Espacio Natural de
Arribes del Duero, situadas entre 650 y 750
metros de altitud, en Fermoselle, la Villa del
Vino. Vifiedos viejos que han permanecido
inalterados al paso del tiempo con
producciones muy bajas, plantados en vaso y

con absoluto respeto a la naturaleza.

SUELOS

Graniticos y arenosos procedentes de
la alteracién de la roca madre. Estos
suelos permiten que la planta alcance una
maduracién progresiva y no muy rapida,
permitiéndonos que la observacién continuay
diaria nos asegure elegir el momento éptimo

de vendimia para elaborar nuestros vinos.

VENDIMIA

La vendimia se realiza en el momento justo de
maduracién, de manera que la uva pueda
ofrecer todo su potencial. Vendimia manual
exhaustiva en cajas de 12 Kilos, con seleccién
manual de racimos en el vifiedo y de nuevo
seleccionada en la recepcion en bodega.
Despalillado y estrujado suave, con
fermentacién a temperatura controlada
en depdsitos pequefios de acero

inoxidable. El vino envejece parte en
barricas de roble francés nuevas y parte con sus
lias finas en dep6sitos de acero inoxidable a
temperatura controlada de 14°C y 80% de
humedad en nuestras bodegas subterraneas

centenarias.
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CARACTERISTICAS DE LA VARIEDAD

Se trata de una uva muy exclusiva de cepas que se
plantaron a principios del siglo XX, después de
que la filoxera acabara con todos los vifiedos de
Arribes. Es una variedad muy especial, pues solo
se encuentra en esta region vitivinicola y no hay
muchos datos sobre su origen. Es una uva que
permite la obtencién de vinos con mucho cuerpo,
tiene buen poder alcohdlico y acidez equilibrada,

con taninos espesos pero no vegetales.

NOTA DE CATA

Color rojo rubi, caracteristico de la variedad,
brillante y elegante a la vez que intenso y
atractivo. En nariz transmite la exuberancia
que nos va a regalar con finisimos y elegantes
aromas a musgo, y bosque fresco, con toques y
evidencias de frutos silvestres. En boca, confirma
la elegancia, un vino carnoso con taninos muy
presentes pero finos, suave y con una sensacion
muy larga en el final de boca. Muy Fresco, con
evidencia claray nitida de la fruta.

Un vino que destaca por pura elegancia y
expresividad sin limite, intenso y muy fresco. Un

vino muy g()l(),\'().

TEMPERATURA DE SERVICIO: 16°C.
RENDIMIENTO: 15 hectdlitros por hectarea
FECHA EMBOTELLADO: Julio de 2021
PRODUCCION: Ed. Limitada de 3.400 bot.

ENOLOGA: Patricia Santos
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